


ondée en 1890 par Désiré Vilmart, la Maison Vilmart est située
au ceeur du vignoble champenois, le long de la montagne de
Reims. Elle est I'une des derniéres maisons de Champagne a
élaborer encore I'ensemble de toutes ses cuvées en foudres et pieces
de chéne.
Elle cultive également ses vignes dans un pur respect environnemen-
tal (sans engrais chimiques ni herbicides et insecticides), certifiée se-
lon la Charte Ampelos, elle a été classée pour sa méthode de culture
« Haute Valeur Environnementale ».
Son vignoble s'étend sur 11 hectares en Premier Cru, planté 60 % en
Chardonnay et 40 % en Pinot noir.
En 1963 c'est Monsieur René Champs, gendre de Monsieur Renan
Vilmart (petit fils de Désiré), qui reprend, avec son épouse Nicole
(4eme génération), la direction de la Maison en y ajoutant toute une
magnificence que celle-ci méritait.
En 1995 c'est leur fils Laurent Champs (5éme génération) qui reprend
I'exploitation en poursuivant la méme tradition dans toute son exi-
gence.
Partant de I'art de la vinification dans une dynamique commerciale
sélectionnée, il fait perdurer le savoir-faire Vilmart.
C'est ainsi que maintenant les cuvées prestiges (dont le summum est
le Coeur de Cuvée millésimé) sont unanimement reconnues par les
meilleurs cenologues et sommeliers de renom. Elles figurent égale-
ment au palmares des grandes revues spécialisées.

A ce jour la Maison exporte environ 75 % de sa production dans
plus de 30 pays du monde entier. De plus, cette Maison a remarqua-
blement développé ses moyens d'accueil par I'aménagement, entre
autres, de deux superbes salles associant un style médiéval a un
style champenois, et pouvant recevoir des groupes (jusqu'a 200 per-
sonnes) a I'occasion d'évenements exceptionnels.
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ounded in 1890 by Désiré Vilmart, Mai-

son Vilmart is located in the heart of the

Champenois vineyards along the Reims
mountainside. It is one of the last Maisons de
Champagne that still elaborates all it's vin-
tages in old oak barrels.

It also cultivates its vines with a pure respect
for the environment (without chemical fertili-
zers nor weedkillers or pesticides), certified
according to the Ampelos charter, it has been
classified « Haute Valeur Environnementale »
for its cultivating methods.

Its vineyards cover 27 acres of Premier Cru,
60% planted in Chardonnay and 40% in Pinot
noir.

In 1963 Monsieur René Champs, Monsieur
Renan Vilmart's son in law (Désiré's grand-
son), takes over the Maison's management
with his wife Nicole (4th generation) and adds
to it a well-deserved splendour.

In 1995 their son Laurent Champs (5th gene-
ration), takes over the holding pursuing the
same tradition with all it's requirements.

Building on the art of vinification with selected
commercial momentum, he perpetuates the
Vilmart expertise.



uelques aspects historiques et anecdotiques de la Maison Vilmart
O C'est en 1890 que Désiré Vilmart entreprend de fonder une Maison de Champagne indépendante. Pour
I'époque I'entreprise est a la fois rare et audacieuse, ce qui lui permet de créer le début d'une clientéle.
\ Charles Vilmart, son fils, décide de relever a son tour le défi. La Maison familiale prospére ainsi lentement. Son
fils, Renan Vilmart, (né en 1904 et I'ainé de 3 gargons) est envoyé par son pere a |'école de Beaune. Une école de
viticulture et d'cenologie renommeée ou il regoit une solide formation viti-vinicole, ainsi qu'un enseignement général
classique en lettres et sciences.

Reprenant la suite de I'exploitation, il continue d'agrandir et de développer a son tour la clientéle et la Maison selon
le statut de récoltant-manipulant. Renan Vilmart aura durant sa vie traversé deux guerres et, comme beaucoup
d'autres, connu les outrages douloureux de I"histoire humaine.
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‘exploitation initiale a malheureusement été dé-

truite pendant la guerre. C'est Renan Vilmart, réfu-

gié dans un village voisin avec toute sa famille, qui
s'affaire courageusement a reconstruire entierement des
locaux d'exploitation sur d' anciennes caves épargnées.

C'est en 1963 que René Champs, venant d'un milieu
completement étranger de celui de la viticulture, fait la
connaissance de son futur beau-pere. Il a effectivement
requ une formation chez les compagnons des métiers
du bois et du batiment. Son sérieux le méne a devenir
dessinateur industriel et conducteur de travaux dans une
grande entreprise de construction Rémoise. Il apprend
donc le métier et, au bout de quelques années, aprés
s'étre initié aux subtilités de la profession, il reprend,
avec son épouse Nicole, la direction de I'exploitation en
enrichissant, entre autres, ses locaux de nouvelles ins-
tallations plus rationnelles, mais en méme temps selon
un embellissement en rapport avec le style champenois.

Par ailleurs, son travail, apprécié par la profession, Iui
vaudra d'étre élevé au rang de chevalier de I'Ordre du
Mérite Agricole. Toutefois, tout en assurant les exigences
de la profession permettant le développement commercial
de la Maison, il revient a son ancienne passion de I'art,
surtout dans son aspect de la symbolique religieuse. Il ap-
prend alors I'art du vitrail qui lui a, entre autres, permis la
réalisation de grandes verriéres a I'église de Rilly-la-Mon-
tagne, dont un sera inauguré en 1990 par la Princesse
Barbara, épouse du Prince Alexandre de Yougoslavie.

Quant a Laurent Champs, actuellement a la téte de I'en-
treprise, il en assure la direction depuis 1995. Diplomé
d'une formation en viticulture et en cenologie, Laurent
voit alors naitre une vive passion pour I'élaboration d'un
champagne d'exception. Grace a sa maitrise de I'anglais
et a son envie de développer considérablement la Maison
Vilmart, il décide trés jeune d'entreprendre divers voyages
a travers le monde, afin de faire découvrir et étendre la
marque dans de nouveaux marchés ciblés avec préci-
sion. C'est donc naturellement qu'aujourd'hui il participe
a certains salons internationaux sélectionnés, tout en
rendant visite a ses principaux importateurs: Etats-Unis,
Royaume-Uni, Japon, Italie, Suede, Allemagne, ...

hus the « Cuvées Prestige » (the summum of

which is the Coeur de Cuvée vintage) are now una-

nimously recognized by the best oenologists and
renown sommeliers (wine stewards). They are also listed
in major specialized magazines.

Today the Maison exports 75% of its production to over
30 countries in the world. In addition, this Maison has
remarkably developed its means of reception by creating,
among others, two superb rooms associating medieval
and champenois styles, and that can hold groups (up to
200 people) for exceptional events.

A few historic and anecdotic aspects of Maison Vilmart

Itis in 1890 that Désiré Vilmart undertakes the creation
of an independent Maison de Champagne. At the time
this enterprise is both rare and bold, which allows him to
create the beginnings of a clientele.

Charles Vilmart, his son, decides to rise to the challenge.
The family Maison thus slowly prospers. His son, Renan
Vilmart, (born in 1904 and the oldest of 3 boys) is sent to
the Beaune school by his father. A renown viticulture and
oenology school where he is given a solid viti-vinicultural
training, as well as a classic general education in litera-
ture and science.

Taking over the holding, he in turn continues to increase
and develop the clientele and the Maison according to the
« owner-grower » status. Renan Vilmart will have gone
through two wars in his lifetime and, like many others, has
known the painful outrages of human history.

The initial holding was unfortunately destroyed during the
war. It is Renan Vilmart, hidden in a nearby village with his
entire family, who bravely rebuilds the holding's premises
entirely on old spared cellars.



Laurent CHAMPS

‘'une des grandes particularités de la

Maison Vilmart est ['élaboration de

I'ensemble de ses cuvées en pieces et
foudres de chéne, ainsi que le blocage de la
fermentation malo-lactique afin de préserver
la fraicheur et la finesse de ses vins.

Il se consacre a cette double mission ou il
excelle: persévérer constamment dans |'évo-
lution du savoir-faire pour un champagne
de prestige aux cuvées rares, et accroitre,
en méme temps, a travers des relations
commerciales de qualité humaine, toute la
connaissance que mérite cette Maison, main-
tenant reconnue unanimement comme ex-
ceptionnelle, avec un champagne de grande
précision et d' une extréme élégance.
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