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Domaine fondé en 1890 par Désiré Vilmart, au sud
de Reims. Un siécle plus tard, son arriére-arriére-pe-
tit-fils, Laurent Champs, en a pris les rénes. Il dispose
de 11 ha partagés entre chardonnay (majoritaire) et
pinot noir. A la cave, il évite la fermentation malolac-
tique et, comme les vignerons du XVI°s. représentés
sur les stalles de Iéglise de Rilly, il est resté fidéle au
bois pour Pélevage de ses vins. (NM)

Il a frélé le coup de coeur, ce millésimé qui met en avant
le chardonnay (80 %, avec le pinot noir en appoint). Or
pale aux reflets verts, couronné d’une mousse fine et
réguliére, il séduit par son nez complexe, frais et lége-
rement boisé, évoquant le citron et le verger en fleurs.
Les agrumes, le beurre frais et le foin s’épanouissent
dans une bouche aussi charpentée que vive, de bonne
longueur. Un champagne au réel potentiel, a apprécier

de Papéritif au fromage. X 2017-2022 ¥ comté = 1* cru
Grand Cellier d’or 2012 * (30 4 50 €; 7000 b.) : une
cuvée vineuse, structurée et fraiche, mélant les agru-
mes et des notes d’évolution. ¥ 2017-2022 ¥ ris de
veau aux amandes 1% cru Grand Cellier (30 4 50 €:
30000 b.) : vin cité. ’
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